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Fiihrender Aperitif in den Weinbars der Welt

Die SonntagsZeitung degustierte 75 reinsortige Sauvignons blancs aus der Schweiz, Osterreich, Neuseeland, Frankreich und Italien

VON MARTIN KILCHMANN [TEXT)
UND BRUNO SCHLATTER [FOTOS])

Sauvignon blanc ist die Trend-
traube in den Weinbars der Welt.
Sie hat auf dem Modekarussell
der Rebsorten den Chardonnay
abgeldst. Ein guter Grund, den
Weissweinen unsere grosse Friih-
lingsverkostung zu widmen.

Die urspriinglich aus Frank-

Diese besitzen, im Gegensatz zu
den «passiven», auf Terroirein-
fliisse reagierenden Sorten wie
der Chardonnay, einen markanten
Eigengeschmack. Die Aromen, die
sich im Wein erschmecken lassen,
finden sich bereits in der Traube,
wahrend sie bei den passiven Sor-
ten vor allem durch Garung und
Ausbau beeinflusst werden.

reich stammende Sorte wird heu- Die Aromenpalette reicht von
te auf dem ganzen Globus ange- Beeren zu vegetalen Noten

baut. Sie ist sehr wiichsig und
empfindlich gegen allzu grelles
Sonnenlicht. Das setzt konsequen-
te Ertragsregulierung und Laub-
arbeit voraus. Die wichtigsten An-
bauregionen in Europa sind das
franzdsische Loire-Gebiet und die
Steiermark. Loire-Weine sind in
der Regel schlank, knackig und
mineralisch-sdurebetont. Die bes-
ten Siidsteirer trumpfen mit gros-
serer Fiille und Schmelz auf. In
Ubersee machte sich vor allem
Neuseeland mit quellwasserkla-
ren Sauvignons einen Namen,
aber auch in Siidafrika und in
Chile wird die Traube geschétzt.

Der Sauvignon blanc wird zu
den «aktiven» Rebsorten gezahlt.

Je nach Reife und Erntezeitpunkt
reicht die Aromenpalette des Sau-
vignons von «griinen», vegetalen
Noten — Gras, Spargel, Peperoni,
Brennnessel - iiber jene von Bee-
ren — Stachelbeeren, Schwarze Jo-
hannisbeeren, Holunder — bis hin
zu Pfirsich und Zitrusfriichten so-
wie vollreifen tropischen Frucht-
aromen, die an Honigmelone,
Mango und Papaya erinnern, im-
mer unterfiittert von einer frucht-
intensiven Saure und einer je nach
Bodenzusammensetzung mehr oder
weniger akzentuierten Mineralitit.

Degustiert wurden in Unkennt-
nis des Etiketts 75 Weine in vier
Serien {iber vier Tage. Publiziert

werden die je zehn besten Tropfen
in den Kategorien «Economy»
(Verkaufspreis bis 20 Franken),
«Business» (bis 30 Franken) und
«First» (ab 30 Franken).

Bei der Bewertung gilt die
20-Punkte-Skala: 14 bis 16 Punk-
te heisst gut, 16 bis 18 sehr gut,
iiber 18 hervorragend. Bei gleicher
Bewertung wurde nach dem Preis
rangiert. Die 45 anderen Weine,
die es in den drei Kategorien nicht
unter die ersten zehn schafften,
sind unter www.sonntagszeitung.
ch/trend aufgelistet.

Fiir die SonntagsZeitung degus-
tierten Weinautor Martin Kilch-
mann (r.) und der Luzerner Ono-
loge Raphael Burki. Er ist auf dem
Weingut Rosenau, Kastanien-
baum, sowie bei Johner Estate im
neuseeldndischen Wairarapa tatig
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ECONOMY: BIS 20 FRANKEN

35'//1///{/}///»'." (%M

ZIZERS

Sauvignon
sblanc

Zizers 2010,
Rutishauser
16,5 Punkte
18.80 Franken
Mittleres Gelb;
klares, reintoniges
Bouquet mit Noten
von Holunder,
Rhabarber,
Klaraapfel, im
Geschmack mittel-
gewichtig, aus-
gewogen, lebendi-
ge, erfrischende
Saure; endet auf
guter Lange und
leicht herb. Grad-
liniger, direkter,
transparenter
Sauvignon blanc
zum Essen.
= Rutishauser
Weinkellerei,
Scherzingen,
Tel07168688 99,
www.rutishauser.
com

CSFumie

POUILLY-FUME

Touraine

sLes Deux Tours
2010, Baron de
Ladoucette
16,3 Punkte
16.70 Franken
Blasses Gelb; in der
Nase frisch und
facettenreich,
Noten von Brenn-
nessel, Stachel-
beeren, Peperoni
und Eisbonbons; im
Gaumen ausge-
wogen, gut integ-
rierte, saftige
Saure; endet etwas
abrupt und wieder-
um leicht herb.
Frischer, knackiger,
sehr sorten-
typischer Sauvignon
blanc.
= Riegger,
Birrhard AG,
Tel 056 201 41 41,
= www.riegger.ch

DomaINE
SERGE LALOUE

SANCERR

2010

2011

3 Pouilly-Fumé
=2009,
Domaine Fournier
16,3 Punkte

16.90 Franken
Mittleres Gelb;
zurtickhaltendes,
kiihles Bouquet,
Aromen von
Stachelbeeren,
Holunder, nasses
Gras; im eher
schlanken
Geschmack
zunachst spirbare
Kohlensaure, dann
knackig und leicht

pelzig ausklingend.

Ein immer noch
jugendlicher,
kiihler, frischer,
sortentypischer
Wein.

Grosse Coop-
Filialen,

- WWW.
coopathome.ch
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Sancerre 2010,

sDomaine
Serge Laloue
16,3 Punkte
17.20 Franken
Blasses Gelb: im
kraftigen Bouquet
Bergamotte, Cassis,
Holunder und
tropische Friichte,
leicht nussig; im
Gaumen viel Stoff
im Mittelteil,
pragnante, etwas
aggressive, stahlige
Saure; leicht
bitteres Finale. Ein
puristischer, noch
jugendlich
anmutender,
kompakter
Sauvignon blanc.
Divo, Penthalaz,
Tel 0218632273,
= www.divo.ch
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Sauvignon

sblanc Gemella
2011, IGT Toscana,
Bindella
16.3 Punkte
17.50 Franken
Blasses Gelb;
fruchtbetontes,
intensives Bouquet,
Bergamotten,
Rhabarber,
Passionsfrucht; im
Gaumen fiilliger
Kdorper, gestitzt von
einer markanten,
fast etwas spitzen
Saure, splrbarer
Alkohol; nachhaltig
und leicht bitter
endend. Interessan-
fer, etwas
atypischer
Sauvignon blanc.
= Bindella, Zlrich,
Tel 0442766262,
WWW.
bindellaweine.ch
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Touraine

= Platine 2009,
Domaine Gibault
16 Punkte
13 Franken
Mittleres Gelb;
Bouquet tanzt aus
der Reihe: nussig,
Aprikose, Dorr-
frichte, Honig, auch
etwas Botrytis; im
Gaumen konzent-
riert, Uppig, nussig,
Saure eher tief,
Schmelz; gute
Lange mit leichter
Bitterkeit.
Spezieller, wilrzig-
reifer Sauvignon
blanc zum Essen.
» Divo,
Penthalaz VD,
Tel 0218632273,
www.divo.ch
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Sauvighon
sblanc Esprit
de Bourgeois 2010,

VdP Val de Loire,
Henri Bourgeois
16 Punkte

14.50 Franken
Blasses bis
mittleres Gelb; in
der Nase mit kiihler
Aromatik, Stachel-
beeren, Brenn-
nessel, Minze; im
Geschmack
mittelgewichtig,
aromatisch,
lebendige, knackige
Saure; klingt
mineralisch und
leicht bitter aus.
Sortentypischer,
noch etwas
verschlossener
Sauvignon blanc.
= Movenpick, Zug,
Tel 04176681 20,
www.moevenpick-
wein.com

Beringer

sFounders’
Estate Sauvignon
blanc 2009,
Beringer Vineyards
16 Punkte
15.90 Franken
Mittleres Gelb; im
Bouquet buttrige
Note, Vanille,
Lebkuchen, aber
auch Zitrus- und
Minzenaromen; im
Geschmack eher
breit, weich, fillig
mit milder Saure
und einem Hauch
Restsisse; gute
Ladnge. Tanzt aus
der Reihe, war
vermutlich teilweise
im Holz.
= Grosse Coop-
Filialen,
WWW.
coopathome.ch

BUSINESS: AB 20 FRANKEN
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VINEYARD

2010
Sauvignon Blanc
Marlborough

e Ladoueel
“léouillg-l}umé
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Sauvignon

= Mantele 2010,
DOC Siidtirol,
Keller Nals
Margreid
16 Punkte
16.90 Franken
Mittleres Gelb; in
der Nase Reife-
noten, Zitrus-
aromen, Cassis,
auch etwas Honig
und Brennnessel;
im Geschmack
mittelgewichtig,
kraftig; endet recht
lang auf leicht
spitzer Saure.
Kraftiger, fulliger,
bereits etwas
gereifter Sauvignon
blanc.
= Spar-Filialen,
Tel 0713137711,
www.spar.ch

" 2010

DOMAINE
@ SARRY

JOHNER

Sauvignon Blanc

Gladstone
s
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1 Sauvignon
sblanc
trocken 2011,
Hofmann,
Rheinhessen
16 Punkte
16.90 Franken
Blasses Gelb; in der
Nase frischfruchtig,
Brennnessel,
griner Spargel,
Grapefruit,
Zitronenmelisse; im
Gaumen kraftige
Kohlensaure-
attacke, spitze
Saure, von einem
Hauch Restslisse
gepuffert; gute
Lange. Erfrischen-
der, jugendlicher
Sauvignon blanc.
= Riesling & Co,
Auswil BE,
Tel 0629654365,
www.rieslingco.ch

Lattlerhof

b | Sadstaismark

y Sernauberg
“'"*h g 2010

209

VOGLAR

. SAWNIGNON GECAUOAD T
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Sauvignon
sblanc

Marlborough 2010,
Dog Point Vineyard
17 Punkte
25 Franken
Blasses Gelb;
intensives,
forderndes,
wirziges Bouquet,
Noten von Zitrus,
Grapefruit, Stachel-
beere, Brennnessel;
im Geschmack
kraftig mit guter,
saftiger Saure-
struktur und
deutlicher
Mineralitat; langes
Finale. Komplexer,
charaktervoller
Neuseeldnder
Sauvignon blanc mit
Reifepotenzial.
= Real Wines,
Stallikon ZH,
Tel 043 4660890,
www.realwines.ch

Siidsteiermark

=Sauvignon
blanc Sulz 2010,
Gross
17 Punkte
28.50 Franken
Mittleres Griingelb;
im Bouquet
rauchige Noten,
Zitrus, Holunder,
nasses Gras; im
Geschmack klar,
schlank und
gradlinig struktu-
riert, knackige,
saftige Saure,
dezent mineralisch;
langer, trockener,
noch leicht bitterer
Abgang.
Reintoniger, eher
klhler, sorten-
typischer
Sauvignon blanc.
= Studer, Luzern,
Tel 0413604589,
www.studer-
vinothek.ch

3 Pouilly-Fumé
= 2009, Baron
de Ladoucette
16,8 Punkte

28.90 Franken
Mittleres Gelb;
sortentypisches
Bougquet, grasige
Noten, Zitrus,
Grapefruit,
Holunderbliiten,
leicht buttrig; im
Geschmack
mittelgewichtig,
gradlinig, knackig-
saftige Saure;
langer, leicht herber
Abgang. Ein
eleganter, tief-
grindiger
Sauvignon blancin
seiner ersten Reife.
= Riegger,
Birrhard AG,

Tel 0562014141,
www.riegger.ch
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4 Gladstone
=Sauvignon
blanc 2011,
Johner Estate

16.5 Punkte

21 Franken
Blasses Gelb;
verhaltenes
Bouquet, Anklange
von Holunder,
Brennnessel, Zitrus
und Rosen neben
grasig-pflanzlichen
Noten; im Gaumen
gute Fulle, kraftige
Struktur und Saure,
ein Hauch Sisse;
langer Abgang.
Schoner, typischer
Neuseelander
Sauvignon blanc.
= Pro Vin,
Minchenstein BL,
Tel 0614111959,
www.provin.ch
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Sancerre 2010, Sauvignon
sDomaine de sdell’Alto Adige
Sarry, Brock Voglar 2009,
16,5 Punkte Peter Dipoli
21 Franken 16,5 Punkte
Mittleres Gelb; 26 Franken

opulentes, reifes
Bouquet, buttrige
Noten neben
Honigmelone,
Mandarine,
Holunder und dem
Hauch von Botrytis;
im Geschmack
fillig, breit, eher
tiefe, aber
lebendige Saure;
langes, salziges,
etwas herbes
Finale. Ein eher
ungewohnlicher,
aber interessanter
Loire-Sauvignon.
» Martel,

St. Gallen

Tel 0712269400,
www.martel.ch

© SonntagsZeitung, Zurich

Mittleres Gelb;
opulentes, leicht
gereiftes Bouquet
mit Noten von
Pfirsich, Honig-
melone, Zitrus,
dezente Holzpra-
gung; im Gaumen
kraftig strukturiert,
kompakt, prasente
S&ure, mineralische
Anklange; endet
trocken und lang.
Ein robuster
Sauvignon blanc als
Essensbegleiter.

= Déja bu,
Wetzikon ZH,

Tel 0449721426,
www.dejabu.ch

BINDELLA terra vite vita

ZMS Monitoring Services AG - Media Monitoring - www.zms.ch



Siidsteiermark

= Sauvighon
blanc Sernauberg
2010, Sattlerhof
16,5 Punkte
28 Franken
Blasses Gelb;
zartes, verhaltenes
Bouquet, Aromen
von Zitrus, Grape-
fruit, Holunder und
malzig-nussige
Noten; im Ge-
schmack mittel-
gewichtig, spurbare
Kohlensaure, sehr
gradlinig; endet
mittellang und
leicht bitter-herb.
Ein noch un-
auffalliger
Sauvignon blanc,
der mit der Reife
noch zulegen wird.
= Gerstl
Weinselektionen,
Spreitenbach AG,
Tel 0582342288,
www.gerstl.ch

8 Blanc Fumé
22010,

AOC Sauvignon
blanc Ziirich,
Zweifel

16,5 Punkte

29 Franken
Mittleres Gelb; in
der Nase feinduftig,
Holunder, Litschi,
Brennnessel und
buttrige Noten
{Holz); im Gaumen
eher schlank,
erfrischende Saure,
splrbare, etwas
sprod wirkende
Holzpragung; mit-
tellanger Abgang.
Dezent holz-
gepragter
Sauvignon blanc mit
Frische und
gewissem Schmelz.
» Zweifel Weine,
Uster ZH,

Tel 0434557777,
www.zweifelweine.
ch

FIRST: AB 30 FRANKEN

Sauvignon

= Meriggio 2010,
Colli Toscana
centrale, Fontodi
16,3 Punkte
23.50 Franken
Blasses Gelb;
verhaltenes, leicht
gereiftes Bouquet
mit Aromen von
Holunder, Zitrus,
Rosa-Grapefruit
und einem Touch
Vanille vom Holz; im
Gaumen kraftig,
splrbar alkohol-
gepragt, saftige,
aber eher milde
Saure; leicht bitter
im Abgang. Etwas
atypischer
Sauvignon blanc,
gleichwohl ein gu-
ter Essensbegleiter.
» Caratello,
St. Gallen,
Tel 0712448855,
www.caratello.ch
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1 Siidiroler

s Terlaner
Sauvignon 2010,
Ignaz Niedrist
16,3 Punkte
24.50 Franken
Mittleres Gelb; nach
Beluftung prasen-
tes Bouquet, sor-
tentypische Aromen
von Brennnessel,
Stachelbeeren,
Rosa-Grapefruit,
Holunder; im
Geschmack
mittelgewichtig,
saftige Saure,
zartfruchtig;
mittlere Lange.
Eleganter, zunachst
etwas unauffalliger
Sauvignon blanc,
der mit Luftzufuhr
zulegt.
= Studer, Luzern,
Tel 0413604589,
www.studer-
vinothek.ch

ion SANCERRE g |
4

Lo Grande G

Vigncble b Chivigms

2010

- e o

5
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Sancerre

=d’Antan 2008,
Henri Bourgeois
17,5 Punkte
45 Franken
Mittleres Griingelb;
im Bouquet
facettenreiche, reife
Fruchtnoten,
Rosa-Grapefruit,
Stachelbeeren,
Brennnessel; im
Gaumen kraftige,
elegante Struktur,
frische, markante
Saure, eine dezente
Dosis Mineralitat;
leichte Bitterkeit im
langen Abgang. Ein
strahlender
Sauvignon blanc, so
klar und bekdmm-
lich wie Quell-
wasser.
= Mdvenpick, Zug,
Tel 0417668120,
www.moevenpick-
wein.com

Slidsteiermark

=Sauvignon
blanc Zieregg 2009,
Tement
17,5 Punkte
53 Franken
Blasses Gelb; noch
verhaltenes, an-
fanglich reduktives
Bouquet, Anklange
von Stachelbeeren,
Grapefruit, Cassis,
perfekt eingesetz-
tes Holz; im Ge-
schmack elegant
strukturiert, raffi-
nierte Fruchtnuan-
cen, saftig-knacki-
ge Saure; langer,
noch verhaltener
Abgang. Junger,
zunachst verschlos-
sener Wein mit
Zukunftspotenzial,
dekantieren.
= Brancaia, Zlrich,
Tel 044422 4522,
www.vinothek-
brancaia.ch

Pouilly-Fumé

sBarondel
2008, Baron de
Ladoucette
17,5 Punkte
64.30 Franken
Mittleres Gelb;
verhaltenes, aber
gleichwohl tiefwir-
ziges Bougquet,
Steinfriichte, Honig,
aber auch ein
Hauch Holunder
und Brennnessel;
im Geschmack eher
schlank, dicht,
saftige Saure,
splrbar minera-
lisch; endet lang
und leicht herb.
Strenger, puristi-
scher, kiihler, aber
sehr nobler
Sauvignon blanc mit
Reifepotenzial
= Riegger,
Birrhard AG,
Tel 056201 4141,
www.riegger.ch
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4 Pouilly-Fumé
=Silex 2009,
Domaine Didier
Dagueneau

17,5 Punkte

77.70 Franken
Blasses Gelb;
opulentes Bouquet,
Honigmelone,
nussige Note [Holz),
Aprikose [Botrytis),
ein Hauch flichtige
Sdure;im
Geschmack fiillig,
breit, splirbares
Holz, viel Schmelz
und Mineralitat;
langer, salziger und
leicht bitterer
Abgang. Recht
Uppiger Sauvignon
blanc, gewinnt mit
Luft an Tiefe und
Klarheit.

= Gazzar,

Ecublens VD,

Tel 0216918671
WWW.,
gazzar-weine.ch

182129 /76
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Sancerre La
sGrande Cote
2010, Pascal Cotat

17,3 Punkte

40.50 Franken
Blasses Gelb; in der
Nase zunachst ver-
schlossen, braucht
Luft, dann dezentes
Sauvignhon-
Bouquet, Holunder,
Cassis, Stachel-
beeren; im Gaumen
mittelgewichtig,
eher sprod, prasen-
te Saure, minerali-
sche Noten; endet
auf guter Lange und
etwas herb.
Schwieriger, aber
interessanter Wein,
der zum Essen
aufbliht.

» Studer, Luzern,
Tel 0413604589,
www.studer-
vinothek.ch
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6 Bergland-
aSteiermark

Sauvignon blanc
Don’t cry 2008,
Ewald Zweytick
17,3 Punkte

75 Franken
Mittleres Gelb;
opulentes Bouquet,
viel Holz, etwas
stechend, Honig-
melone, Dorr-
frichte, tiefgriindig;
im Gaumen alko-
holbetont, kraftvoll,
konzentriert, tro-
cken, grossziigige
Holzpragung,
rassige Saure;
langer Abgang.
Eigenwilliger, ge-
wohnungsbedirfti-
ger Wein mit
Reifepotenzial.

= Gerstl
Weinselektionen,
Spreitenbach AG,
Tel 0582342288,
www.gerstl.ch

Sauvignon

s Buxus Epesses
Grand Cru 2010,
Louis-Philippe
Bovard
17 Punkte
36 Franken
Mittleres Gelb; im
Bouquet deutliche
Holzpragung,
Vanille, Honig-
melone, dahinter
Holunder und
tropische Friichte;
im Gaumen mittel-
gewichtig, Frucht
vom Holz etwas
verdeckt, aber viel
Schmelz und
erfrischende Saure;
langer Abgang. Gut
gemachter, frischer,
gastronomischer
Sauvignon blanc
= Ullrich, Basel,
Tel 0613389090,
www.ullrich.ch
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Sauvignon Sauvignon 1 Siidsteier-
»2009, IGT »2009, smark
Svizerra ltaliana, DOC Collio, Sauvignon blanc
Adriano Kaufmann  Borgo del Tiglio Kranachberg 2009,
17 Punkte 17 Punkte Sattlerhof
39 Franken 66 Franken 16,8 Punkte
Blasses Gelb; Blasses Gelb; 39 Franken

zundchst verhalte-
nes, holzgepragtes
Bouquet, leicht
buttrig und mit
Brennnessel-Note,
nach Beliftung
offnet sich der Wein
und wird komple-
xer; im Gaumen
eher leichtgewich-
tig, aber dicht und
splrbar holz- und
saurebetont, Spar-
gel, Peperoni, sehr
trocken; lang. Ein
noch strenger, ele-
ganter Wein, unbe-
dingt dekantieren.
= Brancaia, Ziirich,
Tel 0444224522,
www.vinothek-
brancaia.ch

breites, rost-
aromengepragtes
Bouquet, nussig,
Aprikose, Holunder;
im Gaumen kraftig,
konzentriert, saftige
Saure, splrbares
Holz; nachhaltig.
Machtiger, etwas
atypischer, aber
frischer,
gastronomischer
Sauvignon blanc.

= Caratello,

St. Gallen,

Tel 0712448855,
www.caratello.ch

© SonntagsZeitung, Zurich

Blasses Gelb; viel
siisse Frucht in der
Nase, aber auch
griine Noten,
Bonbon anglais,
Holunder; im
Geschmack
anfanglich von Koh-
lensaure gepragt,
konzentriert, dicht,
breit, wirkt etwas
slss; langer, leicht
bitterer Abgang. Ein
Uppiger Sauvignon
blanc, der noch
zulegen kann.

= Gerstl
Weinselektionen,
Spreitenbach AG,
Tel 05823422 88,
www.gerstl.ch
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